Tageskarte:

Leberknodelsuppe 4,70
Hausgemachte Bérlauchsuppe mit Sahnehdubchen 4,00
Hausgemachte Gulaschsuppe mit Brot 5,80
Hauptgerichte:

Bayrischer Schweinebraten an Dunkelbiersofle, dazu Semmelknodel und
Krautsalat ACGD) 13,80
Schnitzel ,,Wiener Art“, vom Schwein, aus der Pfanne gebacken, dazu
Salzkartoffeln oder Pommes fritesaica,u 14,80

Bavaria Schnitzel“, mit Obatz'd’n und Schinken, dazu Bratkartoffeln .cc.,17,80

Bidrlauch Schnitzel, mit pikanter Zwiebel- Kise-, Birlauchfiillung dazu gerostete

Bratkartoffelna,c,G,L) 16,80
Grillplatte fiir 2 Personen, mit Bratwurst, Putenbrust , Schweinelende, griinen Bohnen
mit Speck, Dipsofie, Kriiuterbutter und Wedges  (a,c,l) 27,80
Szegediner Gulasch mit hausgemachtem Kartoffelgratin 14,50
Gekochter Tafelspit; mit Kren, Salzkartoffeln, und Gemiise 15,80
Zwiebelrostbraten von der Rinderlende, dazu Bratkartoffeln ,c,G,L) 22,80
Gegrilltes Rinderlendensteak mit hausgemachter Kriuterbutter, Speckbohnen
und Kroketten 27,80
Gebratene Kalbsleber an Birlauchjus dazu Kartoffelgratin 20,80
Gegrilltes Hiihnerbrustfilet mit hausgemachter Bdérlauchbutter und
Salzkartoffeln 14,50
Grofier Salat mit gebratenen Hihnchenbruststreifen und steirischem Kerndl,
dazu Weifibrot 13,50
Hausgemachte Biirlauchspiitzle mit Kdse iiberbacken dazu Blattsalat 11,80
Kaiserschmarrn mit Pflaumenkompott 8,50
Barlauchspaghetti mit Chili und Garnelen 13,80
Fischgerichte:

Biirlauchspaghetti mit Chili und Garnelen 13,80
2 Rotbarschfilets mit zerlassener Kriuterbutter , Salzkartoffeln und Salat 16,80
Gebackenes Alaska- Seelachsfilet mit Salzkartoffeln 14,80
Desserts:

Apfelkiicherl mit Zimt und Zucker dazu Vanilleis und Schlagsahne 6,80
Warmer Apfelstrudel mit Vanilleeis und Sahne 4,c,G,) 4,80
Gemischtes Eis mit Sahne 4,80
Heifie Liebe, Vanilleeis mit Heiffen Himbeeren und Sahne 6,80

Wir wiinschen guten Appetit!

I1=Farbstoff, 2=Konservierungstoffe, 3Nitritpikelslaz,6 Geschwefelt, 7geschwiirzt,8Phospaht 9 Stabilisator10
Milcheiweifs, 11 Geschmacksverstiirker, 12Antioxdationsmitel ,13Siifungsmittel Allergene: A=Glutenhaltig, C=
Bio Eier, D= Fisch, G=Milch, H =Schalenfriichte, Laktose; L= Sellerie; O=Sulfite



