
Tageskarte:
Aus dem Suppentopf:
Rinderbrühe mit hausgemachtem Leberknödel  (A,CG,L) 4,70
Rindersuppe mit Pfannkuchenstreifen  (A,CG,L) 4,60
Hausgemachte Goulaschsuppe mit Brot  (A,CG,L) 6,20

 Hauptgerichte:  
Bayrischer Jungschweinebraten, an Dunkelbiersoße, dazu Semmelknödel 
und  bayrisch Kraut (A,C,G,L)                       13,80
Schnitzel „Wiener Art“, vom Schwein,  aus der Pfanne, dazu Salzkartoffeln  
oder Pommes frites(,C,G,L)                 15,80
Cordon Bleu, vom Schwein , mit Salzkartoffeln(ACGLO)   17,80

„Schwabenpfannderl“ , gegrillte Schweinemedaillons an Champignonrahmsoße 
dazu hausgemachte Eierspätzle und Gemüse  (A,C,G,L)  19,80
Grillteller mit Rind, Schwein,  Grillwürstl und Huhn, Kräuterbutter, Pommes 
frites und grüne Bohnen   (A,CG,L) 18,80

Rindersaftgulasch mit Semmelknödel  (A,C,G,L) 15,80 

Zwiebelrostbraten  von der  Rinderlende, dazu  Bratkartoffeln a,c,g,l 26,80

Gegrilltes Rinderlendensteak ca 200g an Pfefferrahmsoße mit 
grünem Pfeffer dazu grüne Speckbohnen und Kroketten (ACGLO)   27,80

Grünkohl mit Brühwurst und Salzkartoffeln 11,80

Bayrisches Kalbsrahmlüngerl mit hausgemachtem Semmelknödel(A,C,G,L)            12,80

Käsespätzle mit  Röstzwiebeln und  gemischtem Salat(a,c,g,l)    13,80

Fischgerichte:
Alaska Seelachsfilet im Knuspermantel, dazu hausgemachte Kartoffelsalat 15,80   
Zanderfilet an Dillrahmsoße dazu Dunstreis  (A,CG,L)   16,80 
Gebackenes Karpfenfilet mit  hausgemachtem Kartoffelsalat 16,50  
Desserts:
Zimtsterneis mit Schlagsahne  (A,CG,L) 6,50
Warmer Apfelstrudel mit Vanille Eis und  Sahne 5,80

Guten Appetit!
1=Farbstoff, 2=Konservierungstoffe, 3Nitritpökelslaz,6 Geschwefelt, 7geschwärzt,8Phospaht 9 Stabilisator,
10 Milcheiweiß, 11 Geschmacksverstärker, 12Antioxdationsmitel ,13Süßungsmittel  Allergene: A=Glutenhaltig, C= Bio Eier, D= Fisch, G=Milch, H =Schalenfrüchte, Laktose; L= Sellerie; 
O=Sulfite 
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