Tageskarte:

Rinderbriihe mit hausgemachtem Leberknodel 4,80
Rindersuppe mit Pfannkuchenstreifen aus Freilassinger Bio Eiern A,CGL) 4,60
Hausgemachte Bérlauchsuppe mit Croutons 4,00
Hauptgerichte:

Spezialititen vom Lamm:
Zartes Lammvriickenfilet auf kriiftiger Rotwein- Thymiansauce dazu Rosmarinkartoffeln

und Speckbohnen 21,80

Lammspieff mit Rosmarinkartoffeln und Speckbohnen 18,80

Lammhaxerl mit Rosmarinkartoffeln und Ratatouille 17,50
Kkhkk

Bayrischer Schweinebraten an Dunkelbiersofie, dazu Semmelknodel und

Bayrisch Kraut  .cou 13,80
Schnitzel ,,Wiener Art“, vom Schwein, aus der Pfanne, dazu
Salzkartoffeln oder Pommes frites(cq. 15,80

» Bavaria Schnitzel, (Schwein), mit Obatzd 'n , Schinken, dazu Bratkartoffeln ,cc,) 17,50

Grillplatte fiir 2 Personen, mit Bratwurst, Hihnchenbrust , Schweinelende, Lamm,
Cevapcici, griinen Bohnen mit Speck, Dipsofie, Kriuterbutter und Wedges (a,c,l) 29,80
wSchwabenpfannderl“ , gegrillte Schweinemedaillons an Champignonrahmsofie

dazu hausgemachte bio Eierspiitzle und Gemiise (4,C,G,L) 19,80
Weich gekochte Ochsenbrust mit Salzkartoffeln und Spinat 15,80
Zwiebelrostbraten von der Rinderlende, dazu Bratkartoffeln ... 23,80
Rinderlendensteak mit hausgemachter Krduterbutter, Speckbohnen

und Wedges 26,80
Gegrilltes Rinderlendensteak ca 200g an Pfefferrahmsofie mit

griinem Pfeffer dazu griine Speckbohnen und Kroketten (ceLo) 27,80
Grofier Salat mit gegrillten Hiihnchenstreifen mit steyrischem Kernoél dazu
Toastecken 11,80
Bdrlauchkdsespiitzle mit Rostzwiebeln 12,50
Im Weifibierteig gebackene Zucchini und Auberginen auf Tomatenjus

dazu Salzkartoffeln 9,80
wLamm Gottes“, Lamm Sandwich im Fladenbrot mit Zaziki und roten

Zwiebeln 9,50
Kiisespitzle mit Pinzgauer Bierkas, Rostzwiebeln und Salat(a,c,g,l) 13,80
Desserts:

Eispalatschinken mit Sahne 6,80
Warmer Apfelstrudel mit Vanilleis und Sahne 5,80

Wir wiinschen guten Appetit!
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Fischkarte:

Vorspeisen, Suppen:

Hausgemachte Fischsuppe mit ausgesuchtem Edelfisch dazu Weifibrot
7,80
Salat mit gebratenen Garnelen und Weiftbrot

14,80
Thunfischsalat mit roten Zwiebeln , dazu Weiftbrot
13,80

Hauptgerichte:
Im Weifibierteig gebackenes Karpfenfilet dazu Schwenkkartoffeln
15,50
Gebackenes Karpfenfilet mit hausgemachtem Kartoffel- Gurkensalat oder
Salzkartoffeln 15,80
Pochiertes Karpfenfilet im Wurzelsud dazu Salzkartoffeln
14,50

Frisches Wildlachsfilet auf Blattspinat
dazu Salzartoffeln
21,80
Zanderfilet in Dillrahmsofie, Salzkartoffeln und Blattspinat (A,D)
16,80
Alaska Seelachsfilet im Knuspermantel , dazu hausgemachter Kartoffel-
Gurkensalat 14,80

Bdrlauspaghetti mit Garnelen
13,80

Matjesfilet ,, FinkenwerderArt “, mit griine Bohnen und frischen roten Zwiebeln
dazu Salzkartoffeln 14,80

Wir wiinschen guten Appetit!!!




